
 

 

Lo invitamos a nuestro próximo evento en español en 
nuestro Centro de Tecnología GEA en Frisco, Texas los días 
26 y 27 de junio de 2024, donde nuestro tema central serán 
las tecnologías para procesamiento de pollo apanado e 
inyección. 

Los cupos son limitados, y es indispensable que se inscriba 
en el siguiente link para reservar su plaza antes del 3 de 
junio de 2024:  

https://forms.microsoft.com/e/nGuyiqYF43  

 

AgendA 

 

  

 

 

 

 

 

 

ChiCken CoAting & mArinAtion event 
Junio 26 y 27 de 2024. Frisco, Texas 

Día 1:  

7:45 – 8:15       GEA check-in:  Introducción 

8:15 – 9:00       Presentación Formado GEA.    

9:00 – 9:45       Griffith foods Presentación: Ingredientes     

9:45 – 10:30     Demostración 6D Formado & Apanado: 
MultiFormer, OptiFlour w/OptiAir, Wet     
Coater, CrumbMaster, EasyFry. 

10:30 – 11:15   Presentación GEA Coating: OptiFlour, OptiAir,   
CrumbMaster.  

11:15 – 12:00   Presentación Griffith Foods.   

12:00 – 1:00     Almuerzo 

13:00 – 13:45  GEA HomeStyle apanado Presentación: 
MultiDrum 

13:45 – 14:30  Presentación Griffith Foods   

14:30 – 15:15  Demostración Home Style apanado: 
TempuDipper, MultiDrum, EasyFry, CookStar. 

15:15 – 16:00   Presentación freido GEA: ProFry 

16:00 – 17:00  Presentación GEA Batter Application:  
BatterMixer, TempuMixer, WetCoater, 
TempuDipper. 

Día 2:  

7:45 – 8:15        GEA check-in.    

8:15 – 9:00 Presentación Marinación GEA:  BlueChill,   
SuperChill, ScanBrine  

9:00 – 9:45       Presentación Newly Weds Foods        

9:45 – 10:15     Demostración Adobo de pechuga de pollo:                             
MultiJector 700 2mm, Shaker Tables, 
ScanBrine System, SuperChill, Blue Chill 

10:15 – 11:00     Presentación GEA CookStar. 

11:00 – 12:00    Presentación Newly Weds Foods.   

12:00 – 13:00   Almuerzo  

13:00 – 14:00   Presentación Marinación GEA: MultiJector 
700 2mm, Shake Tables, ScanBrine, 
SuperChill, Blue Chill. 

14:00 – 14:45   Presentación Kerry / Red Arrow Smoke.  

14:45 – 15:45   Demonstración Marinación alitas de pollo: 
MultiJector 700 2mmm, Shake Tables,  
ScanBrine,  SuperChill,  Blue Chill, CookStar 
w/SuperHeat Smoke application.  

       
15:45 – 16:30   Presentación Newly Weds Foods. 

 

GEA Technology Center North America 
16005 Gateway Drive Ste 100, Frisco, TX 75033, USA 

https://forms.microsoft.com/e/nGuyiqYF43

